Viesnica “Sigulda”

e-pasts: info@hotelsigulda.lv
+371 26165530
www.hotelsigulda.lv

Banketa piedavajums R RS

Uzkodas
/1zvélieties 3 uzkodas/
Marinéeta foreles fileja ar Corizo CipSiem un cukini rulliSiem
Nilas asara rolade ar spargeliem,nori lapam,salatiem un tahini meérci
Grozini ar mazsalitu lasi, svaigo sieru,olivam un sikzaJumiem
Jaunlopa karbonade“Vitello Tonato” ar tunca mérci, kaperiem un planajiem grauzdiniem
Galas Antipasti-Corizo,fuet,prosuto,cepetis,marinéjumi
Mini mocarellas bumbinas un cepti kirStomati ar spinatiem un pesto mérci
Svaigais kazas siers ar karamelizétam bietém, kirbju séklu popkornu un
laima- rabarberu ievarijumu

Salati
/1zvélieties 2 salatus/
Cézara salati ar vistas fileju, parmezanu un ciabattas grauzdiniem
Salati ar kupinatu lasi,paipalu olam,kaperiem un grieku jogurta-kréjuma mérci
Zalie salati ar ziemelu garnelém,paipalu olam,kokteilmérci un zalumiem
Agata mini kartupelu salati ar korniSoniem,olu,sinepju mérci un saceptu bekonu
Ledussalati ar plani grieztu liellopa rostbifu,korniSoniem,pérlu sipoliniem,
marinétiem pipariem un vinegretmerci
PasScepta maize, sviests

Pamatédieni
/1zvélieties 2 édienus izvéles édienkartéem/
/ir sagatavotas izvéles édienkartes, viesi veic izvéli pie galda/
Zandarta fileja
/ar melnajam Beluga |écam, pastinaka biezeni un Holandes mérci/
Vai
Lasa fileja
/ar pastinaka biezeni, cukini Sifonadi un melno pupinu mérci/
Vai
Juras veltes Azijas mércé
/midijas,kalmari,tigergarneles,kokospiens,Cilli,olu nideles un wakame jaras zales/
Vai
Cala krutina rozmarina marinadée
/ ar batates-ingvera biezeni, darzenu ratatuju un baltvina mérci/
Vai
Leni gatavota titara fileja
/ar pastinaka biezeni, cukini Sifonadi un Holandes mérci/
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Vai
Leni gatavota jaunlopa lapstina
/ ar batates-ingvera biezeni, darzenu ratatuju un sarkanvina mérci/
Vai
Avokado arancini
/ar darzenu ratatuju,tomatu "confit", bazilika pesto un parmezanu/

Deserti
/lzvélieties 1 desertu/
Marakujas creme brulee
/ar ingvera cepumu un svaigam ogam/

Vai

Pavlova

/ar maskarpones krému un svaigam ogam/
Vai
Siera kuka
/ar karameli un svaigam ogam/

Papildus:
Citrontdens/morss/majas limonade — 3.00 EUR/krtka (1 1)

Ja nem savu alkoholu, “korka”nauda — 4.00 EUR/pers.

Ja nem savu kiku — 1.00 EUR/pers. apkalposanas/trauku maksa
Galda dekors (ziedi, sveces) no 50.00 EUR (4-6 pers. galdam)
Kafija/teéja péc izvéles no restorana dzérienkartes
Telpu noma:

e Zale Sigulda—40.00 EUR/h
e Zale Kropotkins —30.00 EUR/h

e Zale Ligatne —20.00 EUR/h

Péedejas izmainas edienkarté iespéjamas 2 dienas pirms pasakumal!



