
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BROKASTU KOMPLEKTS + DESERTS 
BRUNCH MENU + DESSERT 

BROKASTU KOMPLEKTS I 

Olu kultenis ar parmezānu, apcepta maize ar ķiploku 

aioli. Vistas filejas šķēles, dārzeņu ratatujs. Cepti Agata 

kartupeļi ar cūkgaļu. Zaļie salāti ar mērci 

DESERTU IZVĒLE: 

Pankūciņas ar meža ogu ievārījumu 

Cidoniju tarte ar saldējumu 

Olu liķiera saldējums ar madeleine cepumiem 

Putota biezpiena krēms ar sukādēm un zemeņu mērci 

   DESSERT MENU: 

   Pancakes with wild berry jam  

   Quince tart with ice cream  

   Egg liqueur ice cream with madeleine cookies  

   Whipped cottage cheese cream with candied fruits  

               and strawberry sauce 

    

    

    

BROKASTU KOMPLEKTS II 

Benedikta ola ar Holandes mērci. Cukini mafins ar Gouda 

sieru un pētersīļu pesto. Kūpināts lasis un grieķu jogurta 

mērce, olīvas. Apcepta maize ar ķiploku aioli. Zaļie salāti 

ar mērci 

16.00 EUR PIEAUGUŠAJIEM/ ADULT MENU  8.00 EUR BĒRNIEM/ KIDS MENU 

 

BROKASTU KOMPLEKTS III 

Cepta ola un desiņas. Kartupeļu plācenīši un bekons. 

Asinsdesa, sēnes un tomāti. Pupiņas BBQ mērcē, 

apcepta maize. Zaļie salāti ar mērci 

BĒRNU KOMPLEKTS  

Vistas gaļas salātiņi vai dārzeņu rasols 

Pildīta plānā pankūka ar šķiņķi un sieru 

Kartupeļu kroketes ar mērci 

Ķiršu tomātu salātiņi ar krējumu 

VĒLO BROKASTU PIEDĀVĀJUMS /BRUNCH MENU 
SESTDIENĀS UN SVĒTDIENĀS NO 12:00 – 15:00 

ON SATURDAYS AND SUNDAYS FROM 12:00 – 15:00 

KIDS MENU 

Chicken salad or vegetable salad with mayonnaise 

A thin pancake with ham and cheese 

Potato croquettes with sauce 

Cherry tomato salad with sour cream  

BROKASTU KOMPLEKTS IV 

Krāsnī cepta avokado pusīte ar olas dzeltenumu. Cukini 

mafins ar pētersīļu pesto un sīpolu kraukšķiem. 

Portobello sēne ar artišokiem. Baklažānu humuss, 

olīveļļa ar trifelēm. Svaigie salāti ar citronu mērci 

BRUNCH MENU II 

Egg Benedict with Hollandaise sauce. Zucchini muffin 

with Gouda cheese and parsley pesto. Smoked salmon 

and Greek yogurt sauce, olives. Toasted bread with 

garlic aioli. Green salad with dressing 

BRUNCH MENU III 

Fried egg and sausages. Potato pancakes and bacon. 

Black pudding sausage, mushrooms and tomatoes. Beans 

in BBQ sauce, toasted bread. Green salad with dressing 

BRUNCH MENU IV 

Oven-baked avocado half with egg yolk. Zucchini muffin 

with parsley pesto and onion crisps. Portobello 

mushroom with artichokes. Eggplant hummus, olive oil 

with truffles. Fresh salad with lemon dressing 

BRUNCH MENU I 

Scrambled eggs with parmesan, fried bread with garlic 

aioli. Chicken fillet slices, vegetable ratatouille. Baked 

Agata potatoes with pork.  

Green salad with dressing 


